
h a r m o n o g r a m       k on f e r e n c j i:

USZCZELNIANIE SYSTEMU PODATKOWEGO. 
NOWELIZACJE PRZEPISÓW VAT, CIT, PIT 

oraz ZMIANY W RACHUNKOWOŚCI
23.10 – 26.10.2017 r.

Hotel Gołębiewski****, ul. Karkonoska 14, Karpacz

23.10.2017r. (poniedziałek)

od godz. 13.30 zakwaterowanie

13.30 – 15.00 lunch w formie bufetu - Restauracja Czerwona

15.00– 15.30 rejestracja uczestników w sekretariacie konferencji, wydawanie materiałów szkoleniowych

15.30 – 19.45 ZMIANY W RACHUNKOWOŚCI, WYBRANE ZAGADNIENIA PRAWA BILANSOWEGO poprowadzi
Pani Grażyna Machula

17.00 – 17.15 przerwa kawowa

19.45 – 21.00 kolacja w formie bufetu - Restauracja Czerwona

24.10.2017 r. (wtorek)

ok. 7.00 zbiórka i wyjazd do Pragi (uczestnicy otrzymają pakiety śniadaniowe)

7.00 – 20.35 7.00 wyjazd z Karpacza przez przejście graniczne Jakuszyce/Harrachov

ok. 11.30 przyjazd do Pragi 

11.30-15.30 zwiedzanie miasta z przewodnikiem, m.in.: Stare Miasto, Hradczany, Zamek        
Królewski, Loreta, Katedra św.Wita, Bazylika św.Jerzego, Mala Strana, Most Karola, Rynek 
Staromiejski z zegarem Orloj, Vaclavske Namesti

ok. 15.30 obiad i czas wolny

ok. 17.30 wyjazd z Pragi

ok. 20.35 powrót do Hotelu

od 20.40 kolacja w formie bufetu – Restauracja Czerwona

25.10.2017 (środa)

od godz. 8.00 śniadanie - Restauracja Czerwona

9.00 – 13.30 PODATEK DOCHODOWY OD OSÓB PRAWNYCH POD LUPĄ – NAJWAŻNIEJSZE  ZMIANY OD 1
STYCZNIA 2017R. ORAZ WYBRANE ZAGADNIENIA ZWIĄZANE Z USZCZELNIANIEM SYSTEMU

PODATKOWEGO  poprowadzi Pan Aleksander Gniłka

10.30 – 10.45 przerwa kawowa

13.30 – 14.45 lunch w formie bufetu - Restauracja Czerwona

15.00 – 19.15 ZMIANY W PODATKU PIT NA ROK 2017 ORAZ WYBRANE ZAGADNIENIA Z PODATKU
DOCHODOWEGO OD OSÓB FIZYCZNYCH  poprowadzi Pan Aleksander Gniłka

16.30 – 16.45 przerwa kawowa

19.30 – 21.00 kolacja uroczysta lub regionalna w Restauracji Zielonej



26.10.2017r. (czwartek) 

od godz. 7.00 śniadanie w formie bufetu – Restauracja Czerwona

8.30 – 13.00 PODZIELONA PŁATNOŚĆ (SPLIT PAYMENT) NOWELIZACJA USTAWY VAT. AKTUALNE
ORZECZNICTWO I PROBLEMY VAT poprowadzi Pan Krzysztof Kłoskowski

10.00-10.15 przerwa kawowa

13.00 – 13.10 wręczenie certyfikatów, zakończenie konferencji

13.10 – 14.30 lunch w formie bufetu – Restauracja Czerwona

Szanowni Uczestnicy. 
Harmonogram szkolenia może ulec drobnym poprawkom. Plan zajęć potwierdzimy 14 dni przed rozpoczęciem szkolenia. 

Hotel posiada bogatą ofertę atrakcji hotelowych takich jak: Park Wodny Tropikana (kompleks basenów, saun, jacuzzi i
zjeżdżalni), Kręgielnia, Salon Gier, Klub Nocny.

Zapraszamy do bezpłatnego korzystania z Parku Wodnego TROPICANA.


